


a jack rabbit start (engl.)  
=  

einen Schnellstart hinlegen

SLAWA 

UKRAJINI



HOT WINTER DRINKS

JACK’S GLÜHWEIN
Unser beliebter Haus-Glühwein mit Weißwein,  

Apfel, Zitrone, Honig, Ingwer, Nelke, Zimt und Sternanis  
(mit Bourbon Whiskey +3)

8

TOM & JERRY
Wenn Bartender einen Eierlikör machen:  

heiße Milch, Eier, Vanille, Rum und Cognac,  
mit Muskatnuss garniert

12

IRISH COFFEE
Doppelter Espresso, etwas Zucker,  

heißes Wasser, Amaro und Irischer Whiskey,  
obendrauf eine dicke Obers-Haube

11

HAUS SCHOKI
Heiße Milch und Zotters Götterdrink  

ergeben einen Kakao zum Dahinschmelzen  
(mit Rum +3)

5,5



SUPPEN

KRÄFTIGE RINDSSUPPE
mit Kaspressknödel

klein 6 groß 8,5

KÜRBISCREMESUPPE
mit Kokosmilch & Ingwer

klein 5,5 groß 8

ZWIEBELSUPPE
mit gratiniertem Käse

klein 6 groß 8,5

BBQ
Ab 18 Uhr servieren wir BBQ –  

Köstlichkeiten aus dem Smoker, auch  
mit vegetarischen Alternativen



SPEISEN

ANTIPASTI
Prosciutto, Bergkäse, Oliven, Hummus, Grissini  

(ideal für 2 bis 3 Personen)
26

CHILI CON CARNE
mit Weißbrot und Sauerrahm

16

BERGKÄSE WALNUSS BAGEL
Feigensenf, Birnen-Balsamico,  

Kräutertopfen, Rucola
7

HUMMUS BAGEL VEGAN

Getrocknete Tomate, Oliven, Rucola
7

DUROC EDELSCHINKEN BAGEL
Bergkäse, Röstzwiebel, Kräutertopfen,

Rucola, Tomatenpesto
9

PROSCIUTTO BAGEL
Parmesan, Frischkäse, getrocknete Tomate,  

Rucola, Basilikumpesto
9

LACHS BAGEL
Frischkäse, Rucola, Kapern, Kren

9

Nüsse:
Ed & Fred 

Special Mix
2



CAFÉ & CO.

Espresso 3,5
Doppio 4,5
Verlängerter 4
Cappuccino 4,5 
Flat White 5 
Café Latte 5 
Doppio Latte 6

mit Haferdrink +0,5
ohne Koffein +1

Tee (Earl Grey, Kräuter, Kamille, Pfefferminze,  
Grüner, Früchte, Rotbusch-Vanille) 4,5 

LIMONADEN & SÄFTE
Jack’s Eistee
Weißer Pfirsich, Verjus, Zitrone, Earl-Grey-Tee, Soda 7

Winter Lemonade
Mandarine, Verjus, Rotbusch-Vanille-Tee, Soda 6

Cato
Alkoholfreier Bitter Aperitivo, Preiselbeere, Cold Brew, Tonic 7

Apollo
Alkoholfreier Gin, Grapefruit, Kardamom, Kokos, Ananas, Tonic 9

Kohl Bergapfelsäfte, Südtirol (0,2 l)
Apfel Rubinette oder Apfel & Karotte 4,5

Privatkelterei Van Nahmen, Niederrhein (0,2 l)
Rhabarber, Pflaume oder Weißer Pfirsich 4,5



BIER
0,33 l

FASSBIER 
Tegernseer Hell 4,5
Schneider Weisse 5
Grapefruit Radler 4,5

FLASCHENBIER 
Zwettler Saphir Pils 5,5
Loncium Indian Pale Ale 6
Loncium FreePA Alkoholfrei 6

WEIN OFFEN
1/8 l

SCHAUMWEIN (0,1 l)
Sacchetto Frizzante 5
Champagner Drappier Blanc des Blancs 13

WEISSWEIN
Grüner Veltliner — Weixelbaum, Kamptal, 2023 6
Riesling — Malat, Kremstal, 2023 6
Sauvignon Blanc Ried Poharnig — Sabathi, Südsteiermark, 2021 9,5

ROTWEIN
Blaufränkisch — Iby, Mittelburgenland, 2022 6
Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2023 6
Pinot Noir Reserve — Grassl, Carnuntum, 2018 9



APERITIVO

HAUS SPRIZZ
Bitter Aperitivo, Frizzante, Soda

8

WINTER SPRIZZ
Bitter Aperitivo, Rotwein, Mastiha,  

Botanical Tonic
9

LIMONCELLO SPRIZZ
Weißer Wermut, Limoncello,  

Verjus, Tonic
10

PINEAPPLE SPRIZZ
Riesling-Wermut, Ananas, Tonic

9

BOLOGNA HIGHBALL
Amaro, Limette, Ginger Ale

9

SBAGLIATO
Bitter Aperitivo, Roter Wermut, 

Frizzante
9

POST MELON
Bitter Aperitivo, Erdbeere, Gurke,  

Grapefruit, Soda
10



GIN & TONIC

DER KLASSIKER
Tanqueray, Tonic

12

DER LIMONIGE
Tanqueray Rangpur, Botanical Tonic

12

DER BEERIGE
Reisetbauer Sloeberry, Botanical Tonic

14

DER ERFRISCHENDE
Gölles Hands On, Botanical Tonic

12

DER REGIONALE
Kuenz Roter Turm, Tonic

14

DER KRÄUTRIGE
Gin Mare, Botanical Tonic

14

DER EXTRAVAGANTE
Hendrick’s Orbium, Botanical Tonic

16

DER WUCHTIGE
Elephant Strength, Tonic

16



A JACK RABBIT START

BARISTA SPECIAL
Eine Kreation von unserer Bartenderin & Barista  

Agata Wiśniewska mit Bourbon, Ribisel, Balsamessig  
und Cold Brew Coffee, inklusive Milchfiltration 

14

COCO PALOMA
Der Topseller unserer Sommerkarte von Diogo Pilão:  

Kokosnuss-Tequila, Grapefruit und Soda

13

EARLY BIRD
Eine Kräuter-Limonade Deluxe: Mirabellenbrand, 

Chartreuse, Marille, Verjus und Tonic

12

FRIENDS OF THE BUZZ
Ein weiterer Drink mit Milchfiltration von Diogo Pilão:  

Tequila, Mezcal, Blutorange, Tonkabohne und Earl Grey Tee

14

SCOTCH & CREAM SODA
Auch dieser Longdrink basiert auf einer Milchfiltration:  

zweierlei Scotch Whisky, Zitrone, Vanille und Soda

12



COCKTAILS
AB 17 UHR

JACK RABBIT
Unser Haus-Cocktail mit steirischem Apfelbrand aus  

dem Holzfass, Zitrone, Orange und Ahornsirup

13

BEE MAN’S HIVE
Ein betörend frischer Drink von Jan Jehli mit  

Bienenwachs-Gin, Himbeergeist, Fichtensprosse,  
saurem Apfel und Champagner

18

PHILADELPHIA FISHHOUSE PUNCH
Laut Cocktail-Historiker David Wondrich gehört  

dieser Drink in den Schulunterricht: Jamaika Rum, Cognac,  
fassgereifter Marillenbrand, Zucker und Zitrone

15

ELK’S OWN
Eine großartige Whiskey Sour Variante mit  

Rye Whiskey, Zitrone und Portwein, benannt nach  
einer Studentenverbindung in den USA

14

MINATO
Ein cremig-frischer Dessertdrink von Diogo Pilão mit  

Rum, Yuzu Sake, Zitrone und weißer Schokolade

13



COCKTAILS
AB 17 UHR

AVIATION
Ein blumig-frischer Cocktail-Klassiker mit Gin,  

Zitrone, Maraschino und Veilchenlikör

12

KAROTTIZEN CANE
Eine fruchtig-grasige Abwandlung eines alten  

Tiki-Klassikers aus dem One Trick Pony in Freiburg:  
Rhum Agricole, Limette, Maracuja und Karotte

13

ESPRESSO MARTINI
Nach unserer Hausrezeptur mit trockenem Schokoladen- 

Destillat, Espresso und Cold-Brew-Kaffeelikör

13

RICHMOND GIMLET
Die Rezeptur aus Gin, Limette und Minze ist simpel und  

schmackhaft – die perfekte Basis für einen modernen Klassiker  
von Jeffrey Morgenthaler aus Portland/Oregon

13

PENICILLIN
Schottischer Single Malt, Zitrone, Honig und Ingwer,  

frisch-würzig-rauchig, adaptiert nach der  
Rezeptur des New Yorker Bartenders Sam Ross

13



COCKTAILS
AB 17 UHR

BANANA RAMA
Ananas-Rum, Banane, Limette, Ingwer  

und Tomatenessig, von Kenny Klein aus Bad Ischl

13

CORN & OIL
Ein kraftvoller Drink mit Barbados-Rum,  

winterlichen Aromen (Zimt, Nelke, Ingwer, Vanille)  
und zur Abrundung etwas Limetten-Frische

14

CHAMPAGNE SUPERNOVA
Dieser Drink von Jan Jehli basiert auf Wodka,  

Riesling-Wermut, Maraschino, saurem Apfel, Limette  
und Champagner

18

MEZCAL MULE
Einer der beliebtesten Drinks von unserer  

ersten Barkarte ist zurück: Mezcal, Maracuja,  
Limette und Ingwer

13

KICKBACK NEGRONI
Gin, Bitter Aperitivo, Dry Curaçao und trockener  
Wermut – das freut unsere Spirituosenpartner

12



COCKTAILS
AB 17 UHR

20TH CENTURY
Gin, Wein-Aperitif, Zitrone, Kakao – ein frischer  

Cocktail-Klassiker mit einer trockenen Schokoladennote

12

BLOODY MARY
Mit unserer Tomaten-Paprika-Gewürzmischung, Zitrone  

und Wodka – auch alkoholfrei als Virgin Mary möglich

13

BROKEN FLOWERS
Ein kräftig-komplexer Drink von Diogo Pilão  

mit weißem Portwein, Chili-Likör, Mezcal, Grapefruit,  
Verjus und Orangen-Bitters

13

DON LOCKWOOD
Bourbon und rauchiger Scotch Whisky werden mit  

einer Spur Ahornsirup und Schokoladen-Bitters  
kalt gerührt, wuchtig und doch perfekt balanciert,  

aus dem Dutch Kills in New York

14

MAI TAI
Unsere Rezeptur ist simpel, aber wirkungsvoll:  

zweierlei Rum, Orangenlikör, Mandel und Limette

13



OHNE ALKOHOL
AB 17 UHR

BUGS BUNNY
Ein Drink aus der Josef Bar in Wien mit Karotte,  

Apfel, Zitrone, Vanille und Ingwer – passt fürs Jack Rabbit  
wie die Hasenpfote aufs Auge

8

COCO JAMBOO
Nach einer Rezeptur von Nicole Grimps –  

mit alkoholfreiem Rum, Verjus, Kokos, Limette
und Mango-Limonade

8

CODE RED
Schokolade, roter Rübe, Apfel und Zitrone –  

eine fürwahr außergewöhnliche Kreation aus dem  
One Trick Pony in Freiburg

9

FANCY APPLE SMASH
Apfel, Mandel, Vanille, Minze und Zitrone –  

mit Jan Jehli im Team (dem Erfinder dieses Drinks)  
haben wir die Rezeptur noch einmal optimiert

8

PLUM BUSTER
Ein fruchtig-süßer alkoholfreier Drink mit Cold Brew Coffee,

Pflaume, Milch, Ahornsirup und Himbeerstaub

8



WEIN
0,75 l

WEISSWEIN
Grüner Veltliner — Weixelbaum, Kamptal, 2023 32
Grüner Veltliner Ried Lamm — Schloss Gobelsburg, Kamptal, 2019 85

Gelber Muskateller — Buchegger, Kremstal, 2022 32

Riesling — Malat, Kremstal, 2023 32
Riesling Smaragd Loibenberg — Tegernseerhof, Wachau, 2022 55
Riesling Steinacker — Knewitz, Rheinhessen, 2018 65

Sauvignon Blanc Naturwein — Rebenhof, 2018 45
Sauvignon Blanc Ried Poharnig — Erwin Sabathi, Südsteiermark, 2021 52

Chardonnay Reserve — Knewitz, Rheinhessen, 2018 65
Chassagne-Montrachet Chardonnay — Marc Morey, Burgund, 2018 110

ROSÉ 
Rosé Méditerranée — Figuière, Provence, 2023 32

ROTWEIN
Blaufränkisch — Iby, Mittelburgenland, 2022 32
Blaufränkisch Leithakalk — Kollwentz, Leithaberg, 2017 45

Pinot Noir Reserve — Philipp Grassl, Carnuntum, 2018 45
Merlot Schützner Stein — Prieler, Leithaberg, 2017 45

Cuvée Genesis Zweigelt, Merlot — Glatzer, Carnuntum, 2022 32
Rosso e Nero Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon — Pöckl, Neusiedlersee, 2012 54

Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2023 32
Brunello di Montalcino Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2016 75
Santenay Vielles Vignes Pinot Noir — Marc Colin, Burgund, 2018 58
Corimbo Tempranillo — Bodegas La Horra, Ribera del Duero, 2016 48



WEIN
0,75 l

PROSECCO 
Sacchetto Prapian Col de l’Utia 34

CHAMPAGNER
Drappier Blanc de Blancs 70
Charles Heidsieck Brut Réserve  80
Louis Roederer Brut Premier 100
Laurent-Perrier Cuvée Rosé  140
Veuve Clicquot La Grande Dame 2006 250
DOM Pérignon 2010 300

WEIN-APERITIF (5 cl)
Belsazar Rosé Vermouth, 17,5 %, Deutschland 5
Belsazar Dry Vermouth, 19 %, Deutschland 5
Belsazar Red Vermouth, 18 %, Deutschland 6
Belsazar White Vermouth, 18 %, Deutschland 6
Belsazar Riesling-Edition Vermouth, 16 %, Deutschland 6

Burschik’s Klassik Vermouth, 16 %, Österreich 5
Burschik’s Dry Vermouth, 17 %, Österreich 5
Burschik’s Red Vermouth, 16 %, Österreich 5

Mattei Cap Corse Quinquina Blanc, 17 %, Frankreich 5
Cocchi Americano, 16,5 %, Italien 5
Mancino Chinato Vermouth, 17,5 %, Italien 7

Graham’s No. 5 White Port, 19 %, Portugal 6
Graham’s Late Bottled Vintage Port 2018, 20 %, Portugal 6

Lustau Manzanilla Sherry, 15 %, Spanien 6
Lustau Amontillado Sherry, 18,5 %, Spanien 6
Lustau Oloroso Sherry, 20 %, Spanien 6
Lustau Pedro Ximénez Sherry, 17 %, Spanien 6



SPIRITUOSEN
2 cl

COGNAC FRANKREICH

Ferrand 1840, 45 % 5
Ferrand 10 Générations, 46 % 6
Frapin Château de Fontpinot XO, 41 % 9
Rémy Martin XO, 40 % 16

RUM
Doorly’s 5 Years, 40 %, Barbados 4
Ron Abuelo 7 Years, 40 %, Panama 4
Ron Abuelo XV Oloroso Finish, 40 %, Panama 8
Ron Johan Old Plum, 41 %, Österreich 4
Clément Rhum Blanc Canne Bleu, 50 %, Martinique 5
Wagemut PX Cask, 40,3 %, Barbados 5
Plantation Sealander, 40 %, Barbados, Mauritius, Fiji 4
Plantation Xaymaca, 43 %, Jamaika 4
Plantation XO, 40 %, Barbados 5
Plantation Guyana 2007 Irish Whiskey Finish, 53,7 %, Guyana 8
Plantation Panama 2008 13 Years Cognac Finish, 45,7 %, Panama 9
Ron Zacapa 23, 40 %, Guatemala 7
The Real McCoy 12 Years, 40 %, Barbados 6
Tres Hombres Old Bajan 8 Years 2022, 42,4 %, Barbados 7
Don Q Gran Reserva XO, 40 %, Puerto Rico 6
Don Q Zinfandel Finish, 40 %, Puerto Rico 6
Flor de Caña 12 Years, 40 %, Nicaragua 4
Flor de Caña 18 Years, 40 %, Nicaragua 6
Rum Club № 34 Amburana Wood 6 Years, 54,5 %, Brasilien 10
Rum Club № 43 Deadset Blended, 51,7 %, Karibik 10

RUM-LIKÖR
Ida van der Ille Vanille, 33,2 %, Deutschland 4 
Razel’s Choco Brownie, 38,1 %, Deutschland 4
Razel’s Peanut Butter, 38,1 %, Deutschland 4
Canerock Spiced, 40 %, Jamaika 4
Rhum Arrangé Blard, 37,4 %, La Réunion 5 



SPIRITUOSEN
2 cl

AMERIKANISCHER WHISKEY
Evan Williams Bourbon, 43 % 3
Evan Williams Single Barrel Bourbon 2003, 43,3 % 5
Rittenhouse Rye, 50 % 5
Knob Creek Rye, 50 % 5
Woodford Reserve Bourbon, 43,2 % 4
Yellow Rose Outlaw Bourbon, 46 % 5
Elijah Craig Small Batch Bourbon, 47 % 5
Elijah Craig Barrel Proof Bourbon, 62,4 % 9
Horse with No Name Bourbon Habanero Infused, 45 % 5
Westland Single Malt, 46 % 7
Eagle Rare Bourbon 10 Years, 45 % 6
Angel’s Envy Bourbon, 43,3 % 6
Wild Turkey Longbranch Bourbon, 43 % 6 
Blanton’s Gold Single Barrel Bourbon, 51,5 % 9
Dettling Alabama Bourbon Single Barrel EBRA, 53,6 % 9
Woodford Reserve Bourbon Cherry Wood Smoked Barley, 45,2 % 12

WORLD WHISKY
Nikka Yoichi Single Malt, 45 %, Japan 8
Stork Club Full Proof Rye, 55 %, Deutschland 6
Kuenz Rauchkofel Single Malt Sherry Cask Finish, 43 %, Österreich 7
Kyrö Rye Malt, 47,2 %, Finnland 7
Stauning Single Malt Smoke, 47 %, Dänemark 9
Kavalan Solist Single Malt Vinho Barrique, 57,7 %, Taiwan 12

IRISCHER WHISKEY
Bushmills Single Malt 10 Years, 40 % 5
Tullamore D.E.W. XO Caribbean Cask Finish, 43 % 4
Teeling Small Batch, 46 % 4
Teeling Single Malt, 46 % 5
Redbreast Single Pot Still 12 Years, 40 % 6



SPIRITUOSEN
2 cl

SCHOTTISCHER WHISKY
Monkey Shoulder, 40 % 4
Monkey Shoulder Smokey, 40 % 5 
Johnnie Walker Gold Label, 40 % 5
Fettercairn 12 Years, 40 % 5
Ardgowan Clydebuilt Shipwright Blended Malt, 48 % 6
Balvenie 12 Years Double Wood, 40 % 6
Balvenie 14 Years Caribbean Cask, 43 % 10
Talisker Storm, 45,8 % 5
Jura Seven Wood, 42 % 5
Jura 12 Years, 40 % 5
Lagavulin 16 Years, 43 % 9
Torabhaig Alt Gleann, 46 % 8
Bruichladdich Classic Laddie, 50 % 8
Port Charlotte PAC:01 2011, 56,1 % 10
Glendullan 2009 MoS Marsala Finish, 56,1 % 8
Dalmore 12 Years, 40 % 8 
Dalmore King Alexander III, 40 % 22
Glendronach 15 Years, 46 % 10
Glenfiddich 18 Years, 40 % 10
Glenfiddich 21 Years, 40 % 20
Royal Brackla 21 Years, 40 % 18

TEQUILA MEXIKO

Topanito Blanco, 40 % 4
Topanito Reposado, 40 % 4
Sierra Antiguo Añejo, 40 % 4
Don Julio Blanco, 38 % 5
Don Julio Reposado, 38 % 6
Don Julio Añejo, 38 % 7
Volcan de mi Tierra Blanco, 40 % 5
Casamigos Blanco, 40 % 6
Casamigos Reposado, 40 % 7



SPIRITUOSEN
2 cl

MEZCALMEXIKO

Topanito Mezcal, 40 % 4
Encantado Mezcal, 43 % 4
Local Mezcal, 42 % 7
Casamigos Mezcal, 40 % 9
Sotomayor Sotol Artesanal Ensamble, 48 % 12

EDELBRAND ÖSTERREICH

Kuenz Osttiroler Pregler (Apfel & Birne), 40 % 4
Kuenz Kirsche, 40 % 4
Kuenz Mirabelle, 40 % 4
Kuenz Traube, 40 % 4
Kuenz Williams, 40 %  4
Farthofer Alte Marille, 40 % 7
Farthofer Alte Zwetschke, 40 % 6
Gölles Alter Apfel, 40 % 4
Gölles Quitte, 43 % 6
Gölles Vogelbeere, 43 % 9
Gölles Himbeere, 43 % 12

GRAPPA & TRESTER
Nonino Chardonnay, 41 %, Italien 5
Marolo Barolo 12 Years, 50 %, Italien 7
Hiebl Muskat Ottonell Trester, 40 %, Österreich 5

GEIST
Kuenz Haselnuss, 40 %, Österreich 4
Farthofer Bergblume, 40 %, Österreich 6
Farthofer Zirbe, 40 %, Österreich 6
Faude Doppelkümmel, 45 %, Deutschland 4
Faude Rote Beete, 40 %, Deutschland 5
Faude Blutorange, 42 %, Deutschland 5
Faude Mandarine, 42 %, Deutschland 5
Schladerer Waldhimbeere, 42 %, Deutschland 4



SPIRITUOSEN
2 cl

BITTER
Amaro Montenegro, 23 %, Italien 4
Amaro Nonino, 35 %, Italien 4
Jägermeister, 35 %, Deutschland 4

LIKÖR
Mozart Chocolate (Cream, Dark, White), 17 %, Österreich 4
Chartreuse Verte, 55 %, Frankreich 5

WODKA
Ketel One, 40 %, Niederlande 4
Živa, 42 %, Polen 5
Młody Ziemniak, 40 %, Polen 6

GIN (5 cl)
Gölles Hands On, 46,5 %, Österreich 7,5
Kuenz Roter Turm, 43 %, Österreich 9,5
Reisetbauer Sloeberry, 28 %, Österreich 9,5
Rubus, 42 %, Deutschland 9,5
Elephant Gin, 57 %, Deutschland 11,5
Monkey 47, 47 %, Deutschland 13,5
Rutte Celery, 43 %, Niederlande 10
Tanqueray, 43,1 %, Schottland 7,5
Tanqueray Rangpur, 41,3 %, Schottland 7,5
Tanqueray Sevilla, 41,3 %, Schottland 7,5
Tanqueray № Ten, 47,3 %, Schottland 9
Hendrick’s, 44 %, Schottland 10
Hendrick’s Orbium, 43,4 %, Schottland 11,5
The Botanist, 46 %, Schottland 12
Gin Mare, 42,7 %, Spanien 9,5
Citadelle, 44 %, Frankreich 8
Citadelle Jardin d’Été, 41,5 %, Frankreich 10
Roku, 43 %, Japan 9

mit  
Tonic
 +4,5



Roku, 43 %, Japan 9SPIRITUOSEN
2 cl

MEZCAL MEXIKO

Encantado Espadín, 43 % 3
Topanito Espadín, 40 % 4
Alipús Santa Ana del Rio Espadín, 47 % 4,5
Local Espadín, 42 % 6
Montelobos Espadín, 45,3 % 6
Real Minero Largo, 47,8 % 10

TEQUILA MEXIKO

Sierra Antiguo Plata, 40 % 3
Topanito Reposado, 40 % 3
Don Julio Blanco, 38 % 4,5
Casamigos Blanco, 40 % 5
Casamigos Reposado, 40 % 6 

Cocktailtage
2025

 jackrabbit.at  cocktailtage

Cocktails &  
Street Food
Mittwoch, 18. Juni · Hermagor

Cocktail Floß
Donnerstag, 19. Juni · Weissensee

Mixkulinarik
Freitag, 20. Juni · Weissensee

Grande Finale
Samstag, 21. Juni · Weissensee

Seit 2017 trifft sich die Barszene zum Fronleichnam- 
Wochenende in Kärnten. Vier Tage stehen ganz im Fokus von  

Cocktail-Genuss und Barkultur. 

Ob bei den Freiluft-Events mit DJ-Support oder bei  
der Mixkulinarik in mehreren Hotels gleichzeitig:  

die Cocktailtage gehören zu den angesagtesten Events in  
der deutschsprachigen Barszene.

Weissensee & Hermagor
18. – 21. Juni 2025

https://www.instagram.com/jackrabbit.at/
https://www.instagram.com/jackrabbit.at/
https://www.instagram.com/cocktailtage
http://www.cocktailtage.at/
https://www.instagram.com/cocktailtage



